Pepparkaks 1 [ngpanne

Ingredienser

200 g smor, rums tempererat
1 1/2 dl rasocker

3 agg

1 1/2 dl mjolk

1 dl lingonsylt

5 dI mjélmix glutenfri/vetemjol
2 tsk bakpulver

1 knivsudd riven muskotnot
4 tsk kanel

1 1/2 tsk malen ingefara

2 tsk kryddnejlika

GOr sa har
1. Satt ugnen pa 175 grader.

2. Lagg ett bakplatspapper i botten av formen. Vispa samman
smor och socker. Tillsatt ett agg i taget, tillsatt lingonsylt och
mjolk.

3. R6r samman samtliga torra ingredienser och vand ner i smeten.
Hall i formen och gradda i ca 25 minuter. Lat svalna.



